


Liebe SIBIR-Kundin, lieber SIBIR-Kunde

Wir danken Ihnen, dass Sie sich fiir den Kauf eines unserer Produkte entschieden
haben.

Ihr Gerat genligt hohen Anspriichen und seine Bedienung ist einfach. Nehmen Sie
sich trotzdem Zeit, diese Bedienungsanleitung zu lesen. So werden Sie mit dem
Gerat vertraut und kénnen es optimal und stérungsfrei benutzen.

Beachten Sie bitte die Sicherheitshinweise.

Anderungen

Text, Bild und Daten entsprechen dem technischen Stand des Gerates zur Zeit der
Drucklegung dieser Bedienungsanleitung. Anderungen im Sinne der Weiter-
entwicklung bleiben vorbehalten.

Giltigkeitsbereich
Diese Bedienungsanleitung gilt fir:

Modellbezeichnung Artikel-Nr.
SIBIR GK 4330 F 517162

Gedruckt auf chlorfrei gebleichtem Recycling-Papier, ein Beitrag an den
Umweltschutz.
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Sicherheitshinweise

Verwendete Symbole

Kennzeichnet alle fiir die Sicherheit wichtigen Anweisungen.
Nichtbeachtung kann zu Verletzungen, Schaden am Gerat oder der
Einrichtung fiihren!

A4

_\@: Informationen und Hinweise, die zu beachten sind.

E Informationen zur Entsorgung.

I!L—I—I_l Informationen zur Bedienungsanleitung.

» Markiert Arbeitsschritte, die Sie der Reihe nach ausfiihren missen.
— Beschreibt die Reaktion des Gerates auf lhren Arbeitsschritt.

m Markiert eine Aufzdhlung.



Sicherheitshinweise

Allgemeine Sicherheitshinweise

L]

m Gerat erst nach dem Lesen der Bedienungsanleitung in
Betreib nehmen.

/N

» Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber und
von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung
und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder ohne
Beaufsichtigung durchgefuhrt werden.

m Falls ein Gerat nicht mit einer Netzanschlussleitung und
einem Stecker oder anderen Mitteln zum Abschalten vom
Netz ausgerustet ist, die an jedem Pol eine
Kontaktoffnungsweite entsprechend den Bedingungen der
Uberspannungskategorie Il fir volle Trennung aufweist, ist
eine Trennvorrichtung in die festverlegte elektrische
Installation nach den Errichtungsbestimmungen einzubauen.

m Falls die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.



Sicherheitshinweise

Geratespezifische Sicherheitshinweise

AN

» WARNUNG: Ist die Oberflache gerissen, ist das Gerat
abzuschalten und vom Stromnetz zu trennen, um einen
moglichen elektrischen Schlag zu vermeiden.

» WARNUNG: Wahrend des Gebrauchs werden das Gerat und
seine beruhrbaren Teile heiss. Vorsicht ist geboten, um das
BerUhren von Heizelementen zu vermeiden. Kinder junger als
8 Jahre mussen ferngehalten werden, es sei denn, sie
werden standig beaufsichtigt.

= Verwenden Sie niemals ein Dampfreinigungsgerat.

» Gegenstande aus Metall, wie z. B. Messer, Gabeln, Loffel,
Deckel und Aluminiumfolie, sollten nicht auf dem Kochfeld
abgelegt werden, da sie heiss werden konnen.

= WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf dem Kochfeld mit
Fett oder Ol kann gefahrlich sein und zu Branden fiihren.
NIEMALS versuchen ein Feuer mit Wasser zu loschen,
sondern das Gerat ausschalten und dann die Flammen
vorsichtig zum Beispiel mit einem Deckel oder einer
Ldschdecke abdecken.

» WARNUNG: Aufgrund Brandgefahr niemals Gegenstande
auf dem Kochfeld lagern.

= WARNUNG: Kochprozess stets beaufsichtigen. Kurzere
Kochprozesse mussen wahrend der gesamten Zeit beauf-
sichtigt werden.

s Das Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem betrieben werden.



Sicherheitshinweise

Gebrauchshinweise

Vor der ersten Inbetriebnahme

Das Gerat darf nur gemass separater Installationsanleitung
eingebaut und an das Stromnetz angeschlossen werden.
Lassen Sie die notwendigen Arbeiten von einem
konzessionierten Installateur/Elektriker ausfuhren.

Bestimmungsgemasse Verwendung

Das Gerat ist fur die Zubereitung von Speisen im Haushalt
vorgesehen. Bei zweckentfremdetem Betrieb oder falscher
Behandlung kann keine Haftung fur eventuelle Schaden
ubernommen werden.

Reparaturen, Veranderungen oder Manipulationen am oder
im Gerat, insbesondere an Strom fuhrenden Teilen, durfen
nur durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ausgefuhrt  werden.
Unsachgemasse Reparaturen kdnnen zu schweren Unfallen,
Schaden am Gerat und an der Einrichtung sowie zu
Betriebsstorungen fuhren. Beachten Sie bei einer
Betriebsstorung am Gerat oder im Falle eines
Reparaturauftrages die Hinweise im Kapitel REPARATUR-
SERVICE. Wenden Sie sich bei Bedarf an unseren
Kundendienst.

Es durfen nur Original-Ersatzteile verwendet werden.
Bewahren Sie die Bedienungsanleitung sorgfaltig auf, damit
Sie jederzeit nachschlagen konnen. Geben Sie diese, wie
auch die Installationsanleitung, zusammen mit dem Gerat
weiter, falls Sie dieses verkaufen oder Dritten Uberlassen.



Sicherheitshinweise

Das Gerat entspricht den anerkannten Regeln der Technik
und den einschlagigen Sicherheitsvorschriften. Um Schaden
und Unfalle zu vermeiden ist jedoch ein sachgemasser
Umgang mit dem Gerat Voraussetzung. Bitte beachten Sie
die Hinweise in dieser Bedienungsanleitung.

Die aufgeheizte Oberflache bleibt auch nach dem
Ausschalten noch langere Zeit heiss und kuhlt nur langsam
auf Raumtemperatur ab. Warten Sie genugend lange, bevor
Sie beispielsweise Reinigungsarbeiten vornehmen.

Vorsicht Verbrennungsgefahr

Uberhitzte Fette und Ole entziinden sich leicht. Versuchen
Sie niemals, brennendes Ol oder Fett mit Wasser zu ldschen.
Explosionsgefahr!  Ersticken Sie Brande mit einer
Feuerldschdecke und halten Sie Turen und Fenster
geschlossen.

Vorsicht Verletzungsgefahr

Halten Sie Haustiere vom Gerat fern.

Vorsicht, Lebensgefahr!

Verpackungsteile, z. B. Folien und Styropor, kénnen fir
Kinder gefahrlich sein. Erstickungsgefahr! Verpackungsteile
von Kindern fernhalten.



Sicherheitshinweise

Gerateschaden vermeiden

Bei Uberhitzung Kochplatte ausschalten und ganz abkiihlen
lassen. Kein Geschirr daraufstellen. Keinesfalls mit kaltem
Wasser abschrecken.

Nicht auf das Gerat steigen.

Kein heisses Kochgeschirr auf den Rahmen stellen um die
Silikonfugen nicht zu beschadigen.

Vermeiden Sie auf der Oberflache Schneide- oder
Rustarbeiten und das Aufprallen von harten Gegenstanden.
Kochgeschirr nicht Gber die Oberflache ziehen.

Achten ,Sie darauf, dass keine zuckerhaltigen Speisen oder
Safte auf heisse Kochzonen gelangen. Die Oberflache kann
dadurch beschadigt werden. Falls doch zuckerhaltige
Speisen oder Safte auf heisse Kochzonen gelangen, diese
sofort mit einem Glaskeramik-Reinigungsschaber (im noch
heissen Zustand) entfernen.

Topfe mit reinem Kupfer- bzw. Aluminiumbdden sollten nicht
zum Kochen verwendet werden, weil sie schwer zu reini-
gende Spuren hinterlassen kdnnen. Werden die Spuren nicht
sofort nach dem Kochen mit einem geeigneten
Reinigungsmittel entfernt, kdnnen sie bleibend festbrennen
und den optischen Eindruck nachhaltig storen.

Das Verschieben von Pfannen und Kochgeschirr auf der
Glaskeramik verursacht Kratzer. Sie konnen dies weitgehend
vermeiden, indem Sie Pfannen und Kochgeschirr beim
Platzieren anheben.



Sicherheitshinweise
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Das Kochfeld ist ein Gebrauchsgegenstand: Gebrauchs-
spuren wie Kratzer oder sichtbarer Materialabrieb von
Pfannen oder Kochgeschirr sind normal. Bei intensivem
Gebrauch sind die Gebrauchsspuren dementsprechend
ausgepragter, das Gerat funktioniert weiterhin einwandfrei
und berechtigt nicht zu einer Reklamation. Die Sicherheit ist
jederzeit gewahrleistet.

Ein absolut kratzfestes Glas existiert nicht, selbst bei
Saphirglas, welches bei Uhren eingesetzt wird, kdnnen
Kratzer entstehen. Die verwendete Glaskeramik entspricht
der besten auf dem Markt erhaltlichen Qualitat.



Entsorgung

Verpackung

Kinder diirfen auf keinen Fall mit Verpackungsmaterial spielen, da
Verletzungs- bzw. Erstickungsgefahr besteht. Verpackungsmaterial
sicher lagern oder auf umweltfreundliche Weise entsorgen.

Sicherheit

Machen Sie das Gerat unbenutzbar, damit Unfalle durch unsachgemalie

Verwendung (z.B. durch spielende Kinder) vermieden werden:

» Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz. Bei fest installiertem Gerat ist dies durch
einen konzessionierten Elektriker vorzunehmen. Schneiden Sie anschliel3end
das Netzkabel am Gerat ab.

Entsorgung

)74

m __ Das Symbol «durchgestrichene Milltonne» erfordert die separate
Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten (WEEE). Solche Gerate
kénnen gefahrliche und umweltgefahrdende Stoffe enthalten.

m Diese Gerate sind an einer ausgewiesenen Sammelstelle fiir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten zu entsorgen und dirfen nicht im
unsortierten Hausmiill entsorgt werden. Dadurch tragen Sie zum Schutz der
Ressourcen und der Umwelt bei.

m FUr weitere Informationen wenden Sie sich bitte an die ortlichen Behorden.
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Erste Inbetriebnahme

Das Gerat darf nur gemass separater Installationsanleitung eingebaut und
an das Stromnetz angeschlossen werden. Lassen Sie die notwendigen
Arbeiten von einem konzessionierten Installateur/Elektriker ausfihren.

- Wahrend den ersten Betriebsstunden einer Kochzone kénnen sich stérende
“\~ Geruche entwickeln. Dies ist eine normale Erscheinung bei fabrikneuen
Geraten. Achten Sie auf gute Raumliftung.

Wo ist das Typenschild?

Das Typenschild und das Anschlussschild befinden sich auf der Riickseite des
Kochfeldes.

Typenschild
mit Fabrikationsnummer (FN)

Anschlussschild

Ein zweites Typenschild ist beigelegt und sollte im Einbaumoébel unter dem
Kochfeld aufgeklebt werden.

Notieren Sie die Fabrikationsnummer (FN) lhres Gerates auf der Seite 32 dieser
Bedienungsanleitung.
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lhr Gerat

SIBIR GK 4330 F

m 1 Kochzone @ 210 mm
m 1 Kochzone @ 180 mm
m 2 Kochzonen @ 140 mm

Bedien- und Anzeigeelemente

Anzeigen

1 Pause aktiviert/Wiederherstellung
gespeicherter Einstellungen madglich

Leistungsstufe der Kochzone
Auswahlpunkt: Kochzone angewahlt I+
Kochzonenzuordnung fir die Einschaltdauer
Einschaltdauer/Timer

a b ODN

Tasten

Gerat EIN/AUS

® Kochzone anwahlen/Leistungsstufe erhthen

© Leistungsstufe verringern

(D Kochpause EIN/AUS und Wiederherstellfunktion
® Einschaltdauer/Timer
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lhr Gerat

Kochgeschirr

Geeignetes Geschirr

Das Kochgeschirr soll einen stabilen Boden aufweisen. Der Kochgeschirrboden
muss im erhitzten Zustand eben auf der Kochzone aufliegen.

Kochgeschirr aus Metall eignet sich besser als solches aus Glas oder Keramik, da
die Warme bei Metall schneller gleichmassig verteilt wird.

Kochgeschirrbéden aus Aluminium oder Aluminium-Legierungen kénnen
hartnackige Abriebspuren auf der Glaskeramik-Oberflache hinterlassen, die nur
schwierig entfernt werden kénnen.

Energiesparendes Kochen

Fir eine moglichst effiziente Energieaufnahme und gleichmassige Warme-
verteilung Folgendes beachten:

m Boden des Kochgeschirrs muss sauber, trocken und darf nicht rau sein.
Kochgeschirr zentriert auf die Kochzone stellen.

Gut schliessende Deckel verwenden.

Kochgeschirr-Durchmesser an die Flllmenge anpassen.
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Bedienung

Die Bedienung ist fir alle Kochzonen sinngemass gleich. Im ausgeschalteten
Zustand sind alle Anzeigen dunkel (Stand-by-Modus), ausser die Restwarme-
anzeige H, wenn eine Kochzone noch heiss ist.

Gerat ein- und ausschalten

» Gerat einschalten: Taste @ wahrend 1 Sekunde gedriickt halten.
— In allen Anzeigen der Leistungsstufen blinkt [J.
— Falls keine weitere Eingabe erfolgt, schaltet das Gerat nach 10 Sekunden
aus Sicherheitsgriinden aus.
» Gerat ausschalten: Taste @ antippen.

Kochzone einstellen

» Taste ® der gewiinschten Kochzone antippen.
— In der entsprechenden Anzeige blinkt [J.
— Der Auswahlpunkt dieser Kochzone leuchtet.
» Taste ® oder © antippen.
— Beim ersten antippen von ® schaltet die angewahlte Kochzone auf
Leistungsstufe { ein.
— Beim ersten antippen von O schaltet die angewahlte Kochzone auf
Leistungsstufe § ein.
» Mit Taste @ oder © die gewiinschte Leistungsstufe einstellen.

<~~~ Einstellungen zu einer Kochzone kénnen nur veréandert werden solange der
’@\ dazugehdrige Auswahlpunkt leuchtet.
Sobald der Auswahlpunkt erlischt, muss die Kochzone erneut angewahlt
werden.

15



Bedienung

Ubersicht Leistungsstufen

Leistungsstufe Garverfahren praktische Anwendung
1
. Sc.hmelzen_,' Butter, Schokolade, Gelatine, Saucen
2 vorsichtiges Erwarmen
3 Quellen Reis
4 Fortkochen, Reduzieren,| Gemlise, Kartoffeln, Saucen, Obst,
5 Dulnsten Fisch
6 Fortkochen, Schmoren | Teigwaren, Suppen, Schmorbraten
7 schonendes Braten Rosti, Omeletten, p_anlertes Bratgut,
Bratwirste
8 Braten, Frittieren Fleisch, Pommes frites
9 scharfes Bralten, Steaks, Aufkochen von Wasser
schnelles Erhitzen

Kochzone ausschalten

» Taste @ der gewiinschten Kochzone antippen.
— Der Auswahlpunkt dieser Kochzone leuchtet.
» Tasten ® und © gleichzeitig driicken, bis in der entsprechenden Anzeige
blinkt.
— Falls keine weitere Eingabe erfolgt und die anderen Kochzonen
ausgeschaltet sind, schaltet das Gerat nach 10 Sekunden aus.

Restwarmeanzeige

Solange die Gefahr fir eine Verbrennung besteht, leuchtet nach dem Ausschalten
in der Anzeige H.

16



Bedienung

Ankochautomatik

Uberwachen Sie wihrend der Dauer der Ankochautomatik das Gargut.
Gefahr von Uberkochen, Anbrennen und Entziinden!

Alle Kochzonen sind mit einer zuschaltbaren Ankochautomatik ausgestattet. Mit
dieser Funktion arbeitet eine Kochzone fiir eine bestimmte Dauer (siehe Tabelle)
mit Leistungsstufe 9. Nach dieser Dauer wird automatisch auf die eingestellte
Leistungsstufe zurlickgeschaltet.

NI

~r- Die Ankochautomatik muss bei jedem Einschalten einer Kochzone wieder
/@\ neu aktiviert werden.

Leistungsstufe |1|2|3|4|5|6|7|
Ankochdauer in min:s | 1:00 | 3:00 | 4:45 | 6:30 | 8:30 | 2:30 | 3:30 | 4:30

</~ Wird wahrend der Ankochautomatik eine hdhere Leistungsstufe gewanhilt,

“\/~ wird automatisch die neue Dauer glltig.

Ankochautomatik einschalten

» Taste ® der gewiinschten Kochzone antippen.
» Mit Taste ® Leistungsstufe 9 einstellen.
» Taste ® erneut antippen.
— In der entsprechenden Anzeige leuchtet abwechselnd A und §.
» Taste O die gewiinschte Leistungsstufe zum Weiterkochen nach der
Ankochdauer einstellen.
— Solange die Ankochautomatik aktiv ist, leuchtet in der Anzeige abwechselnd
R und die gewahlte Leistungsstufe.
— Nach Ablauf der Ankochdauer wird die Heizleistung wieder auf die gewahlte
Leistungsstufe reduziert.

Ankochautomatik vorzeitig ausschalten

» Taste @ der gewiinschten Kochzone antippen.
» Mit Taste © eine tiefere Leistungsstufe einstellen.
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Bedienung

Einschaltdauer

Uberwachen Sie wihrend der Einschaltdauer das Gargut. Gefahr von
Uberkochen, Anbrennen und Entziinden!

Die Einschaltdauer erméglicht, dass eine Kochzone nach einer eingestellten Dauer
(1-99 Minuten) automatisch ausgeschaltet wird.

Einschaltdauer einstellen

» Taste ® der gewiinschten Kochzone antippen.
» Taste &) antippen.
— In der Anzeige blinkt J 1.
— Der Leuchtpunkt der Kochzonenzuordnung blinkt.
» Mit Taste @ oder © die gewiinschte Einschaltdauer einstellen.
— Beim ersten Antippen der Taste & leuchtet in der Anzeige [ {.
— Beim ersten Antippen der Taste © leuchtet in der Anzeige 3.

<~~~ Die Einschaltdauer kann schnell veréandert werden, indem lange auf die
/@\ Taste & oder O gedriickt wird.

Einschaltdauer verdndern

» Taste ® der gewiinschten Kochzone antippen.
— Die verbleibende Einschaltdauer der angewahlten Kochzone wird ange-
zeigt.
» Taste & antippen.
— Die verbleibende Einschaltdauer blinkt.
» Mit Taste &) oder O die Einschaltdauer veréandern.

Einschaltdauer vorzeitig ausschalten

» Taste ® der gewiinschten Kochzone antippen.
» Taste &) antippen.
» Taste & und O gleichzeitig antippen.

— In der Anzeige blinkt J 1.

— Die Kochzone bleibt weiterhin in Betrieb.

18



Bedienung

Einschaltdauer abgelaufen

Nach Ablauf der Einschaltdauer

— wird die zugeordnete Kochzone automatisch angewahlt,

— schaltet die zugeordnete Kochzone aus,

— ertont ein Signalton,

— blinken T und die Leistungsstufe [J.

» Signalton und Anzeigen durch Antippen einer beliebigen Taste ausschalten.

Mehrere Einschaltdauern

Sind bei mehreren Kochzonen Einschaltdauern eingestellt,

— leuchtet die kirzeste Einschaltdauer in der Anzeige, solange keine Kochzone
angewahlt ist,

— leuchtet der Leuchtpunkt der Kochzonenzuordnung fur jede Kochzone mit
eingestellter Einschaltdauer.

Um eine andere Einschaltdauer anzuzeigen:

» Taste ® der gewiinschten Kochzone antippen.

19



Bedienung

Timer

Der Timer funktioniert wie eine Eieruhr (1 — 99 Minuten).

Timer einstellen

» Gerat einschalten.

» Taste &) antippen.
— In der Anzeige blinkt J .

» Mit Taste & oder © die gewiinschte Timerdauer einstellen.
— Beim ersten Antippen der Taste & leuchtet in der Anzeige J {..
— Beim ersten Antippen der Taste © leuchtet in der Anzeige 3.

Ny

~~- Die Timerdauer kann schnell verandert werden, indem lange auf die Taste &
@ oder © gedriickt wird.

Timer verandern

» Geréat einschalten.
» Taste &) antippen.
— Die verbleibende Timerdauer blinkt.
» Mit Taste @ oder © die Timerdauer verandern.

Timer vorzeitig ausschalten

Falls keine Kochzone in Betrieb ist, zuerst Gerat einschalten.
» Taste & antippen.
» Tasten ® und O gleichzeitig driicken, bis in der Anzeige 0 blinkt.
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Bedienung

Kindersicherung

Die Kindersicherung soll ein unbeabsichtigtes Einschalten verhindern.

Kindersicherung einschalten

» Gerat einschalten.
Keine Kochzone darf in Betrieb sein.
» Tasten ® vorne rechts und © gleichzeitig antippen.
— Ein Signalton ertdnt.
» Taste ® vorne rechts erneut antippen.
— Ein Signalton ertont.
— In allen Anzeigen der Leistungsstufe leuchtet 10 Sekunden lang -.

Bedienung bei aktiver Kindersicherung

» Gerat einschalten.
» Tasten ® vorne rechts und © gleichzeitig antippen.
— Ein Signalton ertont.
— Die Kindersicherung ist Uberwunden. Die weitere Bedienung kann wie
gewohnt erfolgen.

10 Minuten nach Ausschalten des Kochfeldes wird die Kindersicherung
automatisch wieder aktiviert.

Kindersicherung ausschalten

» Gerat einschalten.
Keine Kochzone darf in Betrieb sein.
» Tasten ® vorne rechts und © gleichzeitig antippen.
— Ein Signalton ertdnt.
» Taste O erneut antippen.
— Ein doppelter Signalton ertont.
— In allen Anzeigen der Leistungsstufe blinkt 10 Sekunden lang {J.
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Bedienung

Wiederherstellfunktion

Falls das Gerat versehentlich mit der Taste ausgeschaltet wurde, kdénnen
innerhalb von 6 Sekunden die Einstellungen wiederhergestellt werden.
» Gerat einschalten.
— Der Leuchtpunkt bei der Taste (D blinkt.
» Taste (D antippen.

Kochpause

Mit dieser Funktion kdnnen alle eingeschalteten Kochzonen bis zu 10 Minuten
temporar auf Leistungsstufe { geschaltet werden.
Der Betrieb kann nach einer Kochpause mit den vorherigen Einstellungen
fortgesetzt werden.
» Taste (D antippen.

— Der Leuchtpunkt der Taste (D leuchtet.

— Die Leistungsstufen der eingeschalteten Kochzonen andern auf {.

— Die Einschaltdauer wird angehalten.

— Der Timer lauft weiter.

— Alle Tasten ausser @ und ( sind inaktiv.

- Wird die Kochpause nicht innerhalb von 10 Minuten beendet, schaltet das
~ Gerat ganz aus.

Ayl

~

~
-

» Zum Weiterkochen Taste () erneut antippen.
— Die Kochzonen werden mit den vorherigen Einstellungen weiterbetrieben.
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Bedienung

Tastenton

Der Tastenton kann ein- oder ausgeschalten werden.

Ny

- Tastentdne bei Einschalten, Uberbriicken und Ausschalten der Kinder-
’@\ sicherung werden nicht ausgeschaltet.

Tastenton einschalten

» Gerat einschalten.
» Taste © und @ (vorne links) gleichzeitig antippen.
— Es ertont ein Tastenton.
— In der Anzeige leuchtet [J.
» Taste ® (vorne links) antippen.
— Es ertont ein Tastenton.
— In der Anzeige leuchtet |{.

Tastenton ausschalten

» Gerat einschalten.
» Taste © und @ (vorne links) gleichzeitig antippen.
— Es ertont ein Tastenton.
— In der Anzeige leuchtet {.
» Taste O antippen.
— Es ertont ein Tastenton.
— In der Anzeige leuchtet [J.
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Pflege und Wartung

Das Gerat vorzugsweise erst im kalten Zustand reinigen.
Verbrennungsgefahr!

Das Kochfeld nach jedem Gebrauch reinigen, so wird das Einbrennen von
Speiseresten vermieden. Eingetrockneter und eingebrannter Schmutz bendtigen
einen héheren Aufwand zum Reinigen.

Durch unsachgeméasse Behandlung bei der Reinigung kénnen Dekor oder
Oberflache beschadigt werden.

- Keinesfalls die Glaskeramik-Oberflache mit scheuernden Reinigungsmitteln,

-

>
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~ kratzenden Allzweck-Scheuerschwammen, Metallwatte usw. reinigen. Die
Oberflache kann dadurch beschadigt werden.

Zum Reinigen von alltaglichen Verschmutzungen nur weiches Tuch oder
Schwamm mit Wasser und einem geeigneten Reinigungsmittel verwenden. Die
Herstellerhinweise der Reinigungsmittel beachten. Die Anwendung von
Reinigungsmitteln mit Schutzwirkung wird empfohlen.

Starke Schmutzkrusten z. B. von Ubergekochter Milch im warmen Zustand mit
einem Glaskeramik-Reinigungsschaber entfernen. Die Herstellerhinweise des
Reinigungsschabers beachten.

Ubergekochte stark zuckerhaltige Speisen wie z. B. Marmelade im heissen
Zustand mit einem Glaskeramik-Reinigungsschaber entfernen. Ansonsten kann
die Glaskeramik-Oberflache beschadigt werden.

Geschmolzenen Kunststoff noch im warmen Zustand mit einem Glaskeramik-
Reinigungsschaber entfernen. Ansonsten kann die Glaskeramik-Oberflache
beschadigt werden.

Kalkflecken im abgekihlten Zustand mit geringen Mengen kalklésender Mittel
(z. B. Essig, Zitronensaft, Entkalker) entfernen. Anschliessend mit einem
feuchten Tuch nachreinigen.



Pflege und Wartung

Reinigung

Beachten Sie folgende Reinigungshinweise flir ein gutes Ergebnis.

» Fir eine grindliche Reinigung entfernen Sie zuerst die groben
Verschmutzungen und Speisereste mit einem Reinigungsschaber oder einem
speziellen Reinigungsschwamm fir Glaskeramik-Kochflachen.

» Geben Sie einige Tropfen einer geeigneten Reinigungsflissigkeit auf die
erkaltete Kochflache und verreiben Sie diese mit einem Kiichenpapier oder
einem sauberen Tuch.

» Anschliessend die Kochflache mit einem nassen Tuch abreiben und mit einem
sauberen Tuch oder mit der weichen Seite eines geeigneten Reinigungs-
schwamms trocken nachwischen.
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Storungen selbst beheben

Folgende Stérungen kénnen Sie unter Umstanden selbst beheben. Ist dies nicht
moglich, notieren Sie sich die komplette Stérungsmeldung sowie die Fabrikations-
nummer (FN) auf dem Typschild Ihres Gerates und rufen Sie den Service an.

Storungsmeldungen

Anzeige Mogliche Ursache Behebung
leuchtet m Die Kindersicherung ist  » Bedienung mit Kindersi-
aktiviert. cherung beachten, siehe

Kapitel «Bedienung».
» Kindersicherung aus-

schalten.
Dauersignal ertont, # m Eine Taste wurde langer » Gegenstand oder lber-
blinkt und das Gerat als 10 Sekunden berthrt. gelaufenes Kochgut ent-
schaltet ab u Gegenstand (Pfanne’ fernen.
Schussel usw.) wurde auf » Gerat wie gewohnt
dem Bedienfeld abge- wieder in Betrieb
stellt. nehmen.

m Ubergelaufenes Kochgut
auf dem Bedienfeld.

H blinkt m Der Ubertemperatur- » Kochzone abkiihlen
schutz einer Kochzone lassen.
wurde ausgelost. » Kochvorgang auf einer
anderen Kochzone fort-
setzen.
» Kochgeschirr kontrol-
lieren.
LD blinkt m Unterbruch in der Strom- » Anzeige durch Antippen
versorgung. einer beliebigen Taste
quittieren.

» Gerat wie gewohnt
wieder in Betrieb

nehmen.
Er oder E leuchtet  m Interner Fehler aufge- » Fehlernummer notieren.
und eine Zahl treten. » FN-Nummer des Gerates
notieren, siehe Typen-
schild.

» Service anrufen.

26



Stérungen selbst beheben

Anzeige

Mogliche Ursache

Behebung

E und § leuchtet =

Ein Gegenstand unter-
halb des Kochfeldes be-
hindert die Luftan-
saugung, z.B. Papier.

| 2

Gegenstande in der
Schublade unterhalb des
Kochfeldes entfernen.
Fehler durch Antippen
einer beliebigen Taste
quittieren.

Gerat nach 10 Minuten
wie gewohnt wieder in
Betrieb nehmen.

Liftung defekt.

Fehlernummer notieren.

FN-Nummer des Gerates
notieren, siehe Typen-
schild.

Service anrufen.

H und J blinkt ab- n
wechselnd

Die automatische Sicher-
heitsabschaltung wurde
ausgelost.

|

Kochzone bei Bedarf
wieder einschalten.

<~~~ Wenn eine Kochzone léngere Zeit in Betrieb ist, ohne dass Einstellungen
-\~ verandert werden, schaltet das Gerat die Kochzone automatisch aus. Die
Abschaltung erfolgt abhangig von der eingestellten Leistungsstufe.

Leistungsstufe | 1 | 2 | 3 | 4 | 5 | 6 | 7 | 8 | 9

Sicherheits-
abschaltung
nach h:min

8:30 | 6:30 | 5:30 | 4:30 | 3:30 | 3:00 | 2:30 | 2:00

1:30
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Stdérungen selbst beheben

Weitere mogliche Stérungen

Problem

Mogliche Ursache

Behebung

Gerat funktioniert
nicht und alle
Anzeigen sind dunkel

28

m Die Sicherung oder der  » Sicherung ersetzen.
Sicherungsautomat der  p Sjcherungsautomaten
Wohnungs- resp. der wieder einschalten.
Hausinstallation ist
defekt.

m Die Sicherung oder der  » Service anrufen.
Sicherungsautomat I6st
mehrfach aus.

m Kochgeschirr ist fir die  » Kochgeschirr der Koch-

gewahlte Kochzone zu
klein.

Zone anpassen.



Technische Daten

Produktdatenblatt

Gemass EU-Verordnung Nr. 66/2014

Typenbezeichnung

SIBIR GK 4330 F

Anzahl Kochzonen

4

Heiztechnologie

Strahlungs-Kochzone

Abmessung der Kochzonen cm 214 218 221 214
Energieverbrauch pro Kochzone Wh/kg | 186,2 189,9 184,7 187,7
Energieverbrauch des gesamten Whikg 187.1

Kochfeldes EC
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w

Wiederherstellfunktion ..................... 22
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Reparatur-Service

- Im  Kapitel STORUNGEN SELBST BEHEBEN erhalten Sie wertvolle
“\W~ Hinweise bei kleineren Betriebsstérungen.
Ersparen Sie sich so die Anforderung eines Servicetechnikers und die
daraus entstehenden Kosten.

Wenn Sie aufgrund einer Betriebsstérung oder einer Bestellung mit uns Kontakt
aufnehmen, nennen Sie uns stets die Fabrikationsnummer (FN) und die
Bezeichnung lhres Gerates. Tragen Sie diese Angaben hier und auch auf dem mit
dem Geréat gelieferten Servicekleber ein. Kleben Sie diesen an eine gut sichtbare
Stelle oder in lhre Telefonagenda.

FN Gerat

Diese Angaben finden Sie auf dem Garantieschein, der Original-Rechnung und auf
dem Typenschild Ihres Gerates.

Bei Betriebsstérungen erreichen Sie das nachste Service-Center der
SIBIR Haushalttechnik AG unter der Gratis-Telefonnummer 0844 848 848.

Anfragen, Bestellungen, Servicevertrag

Bei Anfragen und Problemen administrativer oder technischer Art sowie fir die
Bestellung von Ersatzteilen und Zubehér wenden Sie sich bitte direkt an unseren
Hauptsitz in Spreitenbach, Tel. 044/755 73 00.

Fur den Unterhalt aller unserer Produkte haben Sie die Mdéglichkeit, im Anschluss
an die Garantiezeit einen Servicevertrag abzuschliessen. Wir senden Ihnen gerne
die entsprechenden Unterlagen.
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Notizen
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Notizen
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Notizen
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Kurzanleitung

Bitte lesen Sie zuerst die Sicherheitshinweise in der Bedienungsanleitung!

Gerit einschalten
» Taste @ ca. 1 Sekunde gedriickt halten.

Kochzone einstellen

» Taste @ der gewiinschten Kochzone antippen.
— Der Auswahlpunkt dieser Kochzone leuchtet.

» Mit Taste ® dieser Kochzone oder (O die gewiinschte Leistungsstufe
einzustellen.

Kochzone ausschalten

» Taste ® der gewiinschten Kochzone antippen.
» Tasten ® und O gleichzeitig driicken, bis in der entsprechenden Anzeige J
blinkt.

Geriat ausschalten
» Taste @ antippen.

SIBIR Group AG
8957 Spreitenbach
@ 044/755 73 00
044/755 73 01
info@sibirgroup.ch
www.sibirgroup.ch

Service-Center: Q) 0844 848 848 11.2023
151224
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