Bedienungsanleitung
Miwell V600

Mikrowelle



Danke, dass Sie sich flir den Kauf eines unserer Produkte entschieden haben. Ihr Gerat
genigt hohen Anspriichen und seine Bedienung ist einfach. Nehmen Sie sich trotzdem
Zeit, diese Bedienungsanleitung zu lesen. So werden Sie mit lhrem Gerét vertraut und
kénnen es optimal und stdrungsfrei benutzen.

Beachten Sie bitte die Sicherheitshinweise.
Anderungen

Text, Bild und Daten entsprechen dem tech_nischen Stand des Gerates zur Zeit der
Drucklegung dieser Bedienungsanleitung. Anderungen im Sinne der Weiterentwicklung
bleiben vorbehalten.

Giltigkeitsbereich
Diese Bedienungsanleitung gilt fir:

Modellbezeichnung Type Masssystem
Miwell V600 38 M6H-24019 60-381
Miwell V600 38C M6H-24020 55-381

Ausfuhrungsabweichungen sind im Text erwahnt.

© V-ZUG AG, CH-6302 Zug, 2025
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1 Sicherheitshinweise

1.1 Verwendete Symbole

Durch unsachgemasse Reparaturen
kénnen unvorhersehbare Gefahren
fur den Benutzer entstehen, flir die
der Hersteller keine Haftung tber-
nimmt. Reparaturen dirfen nur von
autorisierten Fachkraften durchge-
fuhrt werden, ansonsten besteht bei
nachfolgenden Schaden kein Ga-
rantieanspruch.

& Kennzeichnet alle fiir die Sicherheit
wichtigen Anweisungen.
Nichtbeachtung kann zu Verletzun-
gen, Schaden am Geréat oder an der
Einrichtung fuihren!

! . . . .
~=\~ Informationen und Hinweise, die zu
“E " beachten sind.

ﬁ Informationen zur Entsorgung

“ll Informationen zur Bedienungsanlei-

tung

= Netzstecker ausstecken/Stromzu-
fuhr unterbrechen

‘3 Netzstecker einstecken/Stromzufuhr
5 herstellen

Netzstecker nicht abschneiden/mo-
difizieren

@ Schutzhandschuhe tragen

» Markiert Arbeitsschritte, die Sie der Rei-
he nach ausflihren missen.
— Beschreibt die Reaktion des Gerates
auf lhren Arbeitsschritt.
= Markiert eine Aufzahlung.

1.2 Allgemeine
Sicherheitshinweise

L]

= Gerat erst nach dem Lesen
der Bedienungsanleitung in
Betrieb nehmen.

AN

= Diese Gerate konnen von Kin-
dern ab 8 Jahren und dar-
Uber und von Personen mit
reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fa-
higkeiten oder Mangel an Er-
fahrung und/oder Wissen be-
nutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder bezlglich des si-
cheren Gebrauchs des Gera-
tes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Ge-
fahren verstanden haben. Kin-
der dirfen nicht mit dem Ge-
rat spielen. Reinigung und
Benutzer-Wartung durfen
nicht durch Kinder ohne Be-
aufsichtigung durchgeflthrt
werden.

= Falls ein Gerat nicht mit einer
Netzanschlussleitung und ei-
nem Stecker oder anderen
Mitteln zum Abschalten vom
Netz ausgerustet ist, die an
jedem Pol eine Kontaktoff-
nungsweite entsprechend den



1 Sicherheitshinweise

Bedingungen der Uberspan-
nungskategorie Il fir volle
Trennung aufweist, ist eine
Trennvorrichtung in die fest-
verlegte elektrische Installati-
on nach den Errichtungsbe-
stimmungen einzubauen.
Falls die Netzanschlussleitung
dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch den Her-
steller oder seinen Service
oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

1.3  Geratespezifische

Sicherheitshinweise

AN

= WICHTIGE SICHERHEITSHIN-

WEISE SORGFALTIG LESEN
UND FUR DEN WEITEREN
GEBRAUCH AUFBEWAH-
REN.

= WARNUNG: Wahrend des

Gebrauchs werden das Geréat
und seine berihrbaren Teile
heiss. Vorsicht ist geboten,
um das Berlhren von Heiz-
elementen zu vermeiden. Kin-
der junger als 8 Jahre mus-
sen ferngehalten werden, es
sei denn, sie werden standig
beaufsichtigt.

= WARNUNG: Zugéangliche Tei-

le kdnnen bei Benutzung
heiss werden. Kleine Kinder
vom Gerat fernhalten.

Dieses Gerét ist dazu be-
stimmt, im Haushalt und in
ahnlichen Anwendungen ver-
wendet zu werden wie: in KU-
chen fur Mitarbeiter in Laden,
BlUros und anderen gewerbli-
chen Bereichen; in landwirt-
schaftlichen Anwesen; von
Kunden in Hotels, Motels und
anderen Wohneinrichtungen;
in Frihstickspensionen.

Das Gerat ist nicht zur Ver-
wendung in Fahrzeugen oder
an Bord von Schiffen oder
Flugzeugen oder in Raumen,
in denen besondere Bedin-
gungen wie zum Beispiel kor-
rosive oder explosionsfahige
Atmosphare (Staub, Dampf
oder Gas) oder kondensieren-
de Luftfeuchtigkeit vorherr-
schen, bestimmt.

Das Gerat darf nicht hinter ei-
ner DekortUr eingebaut wer-
den, um Uberhitzung zu ver-
meiden.

WARNUNG: Erwarmen Sie
niemals Nahrungsmittel oder
FlUssigkeiten in verschlosse-
nen Behaltern wie Konserven
oder Flaschen. Diese kdnnen
infolge Uberdrucks explodie-
ren.
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Keine aggressiven abrasiven
Reiniger oder scharfe Metall-
schaber fur die Reinigung
des Glases der Geratetur be-
nutzen, da sie die Oberflache
zerkratzen konnen. Dies kann
das Glas zerstoren.
Verwenden Sie niemals ein
Dampfreinigungsgerat.
WARNUNG: Aus sicherheits-
technischen Grinden muss
die Beleuchtung durch unse-
ren Service ersetzt werden.
WARNUNG: Wenn das Gerat
in einer kombinierten Be-
triebsart betrieben wird (mo-
dellabhangig), durfen Kinder
wegen der vorkommenden
Temperaturen das Gerat nur
unter Aufsicht von Erwachse-
nen benutzen.

WARNUNG: Wenn die Tur
oder die Turdichtungen be-
schadigt sind, darf das Gerat
nicht betrieben werden, bevor
es von einer daflr ausgebil-
deten Person repariert wor-
den ist.

WARNUNG: Es ist gefahrlich
fur alle anderen, ausser flr ei-
ne dafir ausgebildete Person,
irgendwelche Wartungs- oder
Reparaturarbeit auszufiuhren,
die das Entfernen einer Abde-
ckung erfordert, die den

Schutz gegen Strahlenbelas-
tung durch Mikrowellenener-
gie sicherstellt.

Bei Anwendungen mit Mikro-
wellen darf nur Geschirr be-
nutzt werden, das fur den Ge-
brauch in Mikrowellengeréten
geeignet ist.

Beim Erwarmen von Speisen
in Kunststoff- oder Papierbe-
haltern muss das Gerat we-
gen der Mdglichkeit einer Ent-
zUndung standig beaufsichtigt
werden.

Falls Rauch festgestellt wird,
ist das Geréat auszuschalten
oder vom Netz zu trennen
und die Tur geschlossen zu
halten, um eventuell auftreten-
de Flammen zu ersticken.

Der Inhalt von Schoppenfla-
schen und Glasern mit Kin-
dernahrung muss umgeruhrt
oder geschuttelt werden und
die Temperatur muss vor
dem Verbrauch Uberpruft wer-
den, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Das Gerat ist flr die Erwar-
mung von Speisen und Ge-
tranken bestimmt. Trocknen
von Speisen oder Kleidung
und Erwarmung von Warme-
kissen, Hausschuhen,
Schwammen, feuchten Putz-
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lappen und Ahnlichem kann
zu Verletzungen, Entztndun-
gen oder Feuer fGhren.
Erwarmung von Getranken
mit Mikrowellen kann zu ei-
nem verzogert ausbrechen-
den Kochen fuhren (Siedever-
zug), deshalb ist beim Hantie-
ren mit dem Behalter Vorsicht
geboten.

Eier mit Schale oder ganze
hart gekochte Eier dirfen
nicht in Mikrowellengeraten
erwarmt werden, da sie explo-
dieren konnen, selbst wenn
die Erwarmung durch Mikro-
wellen beendet ist.

Halten Sie das Gerat und die
Turdichtungen sauber. Entfer-
nen Sie Verschmutzungen
maoglichst rasch. Andernfalls
kann das Gerat resp. die Tur-
dichtung beschadigt und die
Gebrauchsdauer beeinflusst
werden. Nahere Angaben zur
Reinigung der Turdichtungen,
des Garraums und angren-
zender Teile siehe Kapitel
«Pflege und Wartung».

1.4

Gerateinstallation

A

Die Installation darf nur durch fachkun-
diges Personal ausgefihrt werden.

Alle Arbeitsschritte missen der Reihe
nach vollstandig ausgefihrt und kontrol-
liert werden.

Elektrische Anschliisse sind durch fach-
kundiges Personal nach den Richtlinien
und Normen fiir Niederspannungsinstal-
lationen und nach den Bestimmungen
der drtlichen Elektrizitatswerke auszu-
fahren.

Ein steckerfertiges Gerat darf nur an ei-
ne vorschriftsmassig installierte Schutz-
kontaktsteckdose angeschlossen wer-
den. In der Hausinstallation ist eine all-
polige Netz-Trennvorrichtung mit 3 mm
Kontakt6ffnung vorzusehen. Schalter,
Steckvorrichtungen, LS-Automaten und
Schmelzsicherungen, die nach der Ge-
rateinstallation frei zuganglich sind und
alle Polleiter schalten, gelten als zulassi-
ge Trenner. Eine einwandfreie Erdung
und getrennt verlegte Neutral- und
Schutzleiter sorgen flr einen sicheren
und stérungsfreien Betrieb. Nach dem
Einbau durfen spannungsfihrende Teile
und betriebsisolierte Leitungen nicht be-
rihrbar sein. Alte Installationen Gberpri-
fen.

Angaben Uber erforderliche Netzspan-
nung, Stromart und Absicherung dem
Typenschild entnehmen.

Jegliche Verputz-, Gips-, Tapezier- oder
Malerarbeiten sind vor der Geréteinstal-
lation auszufihren.

Eine einwandfreie Reparatur kann nur
gewéhrleistet werden, wenn jederzeit ei-
ne zerstérungsfreie Deinstallation des
kompletten Gerates maoglich ist.

Der Nischenabstand zur Rickseite des
Gerats von =45 mm ist zwingend einzu-
halten wegen der Bellftung des Geréats.
Falls das Gerat abweichend eingebaut
wird, variiert durch die veranderte Leis-
tungsabgabe auch das Ergebnis.
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= Das Gerat ist mit einem Anschlusskabel
ausgerustet, welches an eine bauseitige
Abzweigdose anzuschliessen ist. Das
Anschlusskabel darf aus warmetechni-
schen Grinden nicht ausgewechselt
werden

1.5 Gebrauchshinweise
Vor der ersten Inbetriebnahme

= Das Gerat darf nur gemass separater
Installationsanleitung eingebaut und an
das Stromnetz angeschlossen werden.
Lassen Sie die notwendigen Arbeiten
von einem konzessionierten Installa-
teur/Elektriker ausfuhren.

Bestimmungsgemaésse Verwendung

= Das Gerét ist fUr die Zubereitung von
Speisen im Haushalt vorgesehen. Im
Garraum darf auf keinen Fall flambiert
oder mit viel Fett gebacken werden! Bei
zweckentfremdetem Betrieb oder
falscher Behandlung kann keine Haf-
tung flr eventuelle Schaden Ubernom-
men werden.

= Benutzen Sie das Gerat niemals zum
Trocknen von Tieren, Textilien, Papier
usw.!

= Nicht zur Beheizung eines Raumes ver-
wenden.

= Reparaturen, Veranderungen oder Ma-
nipulationen am oder im Gerat, insbe-
sondere an Strom fihrenden Teilen,
durfen nur durch den Hersteller, seinen
Service oder eine &hnlich qualifizierte
Person ausgefihrt werden. Unsachge-
masse Reparaturen kdnnen zu schwe-
ren Unfallen, Schaden am Gerat und an
der Einrichtung sowie zu Betriebssto-
rungen flihren. Beachten Sie bei einer
Betriebsstérung am Gerat oder im Falle
eines Reparaturauftrages die Hinweise
im Kapitel «Service & Support». Wen-
den Sie sich bei Bedarf an unseren Ser-
vice.

= Es dirfen nur Original-Ersatzteile ver-
wendet werden.

= Bewahren Sie die Bedienungsanleitung
sorgfaltig auf, damit Sie jederzeit nach-
schlagen kdnnen.

= Das Gerat entspricht den anerkannten
Regeln der Technik und den einschlagi-
gen Sicherheitsvorschriften. Um Scha-
den und Unfélle zu vermeiden, ist ein
sachgemasser Umgang mit dem Gerat
Voraussetzung. Bitte beachten Sie die
Hinweise in dieser Bedienungsanlei-
tung.

= Befestigen Sie keine Magnete am Dis-
play.

= Das Gerét sollte nur bei Umgebung-
stemperaturen von 5 °C bis 35 °C ein-
gebaut und betrieben werden.

Zum Gebrauch

= Benutzen Sie das Gerat niemals ohne
Drehteller.

= Nutzen Sie die Moglichkeit der Kindersi-
cherung.

= Falls das Gerét sichtbare Beschadigun-
gen aufweist, nehmen Sie es nicht in
Betrieb und wenden Sie sich an unse-
ren Service.

= Sobald eine Funktionsstérung entdeckt
wird, muss das Gerat vom Stromnetz
getrennt werden.

= Vergewissern Sie sich vor dem Schlies-
sen der Geratetir, dass sich keine
Fremdkorper oder Haustiere im Gar-
raum befinden.

= Bewahren Sie im Garraum keine Ge-
genstande auf, die bei unbeabsichtig-
tem Einschalten eine Gefahr darstellen
kénnen. Lagern Sie keine Lebensmittel
sowie temperaturempfindliche oder feu-
ergefahrliche Materialien, z. B. Reini-
gungsmittel, Reinigungssprays etc. im
Garraum.

= Bei Anwendungen mit Mikrowellen das
Gerét erst einschalten, wenn sich Le-
bensmittel im Garraum befinden.

= Entfernen Sie nicht-mikrowellengeeigne-
te Kunststoff- und Papierverpackungen
von Lebensmitteln, bevor Sie die Le-
bensmittel garen oder auftauen. Entzin-
dungsgefahr!
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Lassen Sie das Gerat beim Erwédrmen
von Speisen in Kunststoff- oder Papier-
behaltern nicht unbeaufsichtigt. Entzin-
dungsgefahr!

Offnen Sie verschlossene Lebensmittel-
behéalter immer, bevor Sie sie in den
Garraum stellen. Explosionsgefahr we-
gen Uberdruck!

Vorsicht, Verbrennungsgefahr!

Das Gerat wird beim Betrieb sehr heiss.
Auch die Geratetir wird erwarmt.

Beim Offnen der Gerétetiir kann Dampf
und/oder heisse Luft aus dem Garraum
entweichen.

Das aufgeheizte Gerat bleibt nach dem
Ausschalten noch langere Zeit heiss
und kUhlt nur langsam auf Raumtempe-
ratur ab. Warten Sie, bis das Gerét ab-
gekhlt ist, bevor Sie z. B. Reinigungs-
arbeiten vornehmen.

Uberhitzte Fette und Ole entziinden sich
leicht. Das Erhitzen von Ol im Garraum
fur das Anbraten von Fleisch ist gefahr-
lich und zu unterlassen. Versuchen Sie
niemals brennendes Ol oder Fett mit
Wasser zu l6schen. Explosionsgefahr!
Ersticken Sie Brande mit einer Feuer-
|6schdecke und halten Sie Tiren und
Fenster geschlossen.

Erhitzte Lebensmittel dirfen nicht mit
Spirituosen (Cognac, Whisky, Schnaps
usw.) Ubergossen werden. Explosions-
gefahr!

Lassen Sie das Gerat nicht unbeauf-
sichtigt, wenn Sie Krauter, Brot, Pilze
usw. trocknen. Bei Ubertrocknung be-
steht Brandgefahr.

Wenn Sie Rauch durch einen mutmass-
lichen Brand des Gerates oder im Gar-
raum beobachten, halten Sie die Gera-
tetlir geschlossen und unterbrechen Sie
die Stromversorgung.

Zubehor wird im Garraum heiss. Benut-
zen Sie Schutzhandschuhe oder
Topflappen.

Erhitzen Sie keine alkoholhaltigen Ge-
tranke!

Geben Sie beim Erhitzen von Flissig-
keiten mit Mikrowellen ein Glasstab in
das Gefass, um Siedeverzug zu vermei-
den. Bei Siedeverzug wird die Siede-
temperatur erreicht, ohne dass die typi-
schen Dampfblasen aufsteigen. Schon
bei geringer Erschitterung des Gefas-
ses kann die Flissigkeit bei offenem
Behalter verspritzen. Keine Gefasse mit
engem Ausguss verwenden.

Vorsicht, Verletzungsgefahr!

Achten Sie darauf, dass niemand mit
den Fingern in die Turscharniere greift.
Beim Bewegen der Geréatetlr besteht
sonst Verletzungsgefahr. Besonders bei
Anwesenheit von Kindern ist Vorsicht
geboten.

Lassen Sie die Geratetir nur in Auslift-
stellung offen. Bei gedffneter Geréatetir
besteht Stolper- und Quetschgefahr!
Setzen oder stlitzen Sie sich nicht auf
die Gerétetlr und benutzen Sie diese
nicht als Abstellflache.

Vorsicht, Lebensgefahr!

Erstickungsgefahr! Verpackungsteile,
z. B. Folien und Styropor, von Kindern
fern halten. Verpackungsteile kénnen
fur Kinder gefahrlich sein.

Gerateschédden vermeiden

Schlagen Sie die Geréatetlr nicht zu.

Im Garraum keine Gegenstande benut-
zen, die rosten konnen.

Die Geratetlr in Ausliftstellung offen
lassen, bis der Garraum abgekUhlt ist,
um Korrosion zu vermeiden.

Achten Sie beim Reinigen darauf, dass
kein Wasser in das Geréat eindringt. Ver-
wenden Sie ein méssig feuchtes Tuch.
Spritzen Sie das Gerat niemals innen
oder aussen mit Wasser ab. Eindringen-
des Wasser verursacht Schaden.
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Sie dirfen an der Bauweise des Gera-
tes nichts andern. Verzichten Sie auf je-
de Gewalteinwirkung oder Manipulation
an der Gerétetlir und an den Kontroll-
und Sicherheitseinrichtungen. Die Be-
leuchtung darf nur von unserem Service
ausgewechselt werden.

Vermeiden Sie Beschadigungen an der
Gerétetlr, dem Turrahmen und den TUr-
scharnieren.

Nichts zwischen Geratetir und Rahmen
klemmen.

Restwasser, welches sich auf dem Gar-
raumboden befindet, nach dem Abkih-
len des Geréates mit einem weichen
Tuch abtrocknen.



2 Erstinbetriebnahme

Bevor das neu installierte Gerat das erste Mal benutzt wird, bitte Folgendes ausfihren:
» Verpackungs- und Transportmaterial, falls vorhanden Schutzfolien aus dem Garraum
entfernen.
» Garraum und Zubehorteile reinigen.
» Uhrzeit einstellen: Hierzu 2x Taste Q) antippen.
— Anzeigeelement @ erscheint auf dem Display.
— Mit —/+ oder — (Slider) die Stunden einstellen, nachfolgend 1x Taste Q antippen
um die Minuten auszuwahlen.
» Taste > antippen, um Wert zu bestatigen.

~=~ Samtliche Temperaturangaben in dieser Bedienungsanleitung sind in Grad Celsius
"Y' angegeben.

3  Geratebeschreibung

3.1 Aufbau
1 - 1 Bedien- und Anzeigeelemente
2 Trgriff
p Y - ' 3 Geratetir
3 / Yz
3.2 Garraum
1 Geratetlr
g [Tt 2 LGftungsoffnungen
— 3 3 Turdetekiion
4 Mikrowelleneintritt
. 5 Glas-Drehteller
- 5
1 . Sl
o

11



3 Geréatebeschreibung

3.3 Bedien- und Anzeigeelemente

Qo - + O D
Funktionstasten
= Mikrowellenfunktionen
Q Dauer, Timer, Uhrzeit

- Wert (Leistung-Dauer-Gewicht-Uhrzeit) reduzieren
— Wert mit Slider erhéhen/reduzieren

+ Wert (Leistung-Dauer-Gewicht-Uhrzeit) erhohen
O} Abbrechen, Ausschalten, Pause, Kindersicherung
> Start, Schnellstart

Anzeigeelemente
b Auftauen

= Mikrowelle

&) Kindersicherung

O Garraumbeleuchtung

Q Timer

-l Dauer

@ Uhrzeit

05 Auswahl der anwendbaren Leistung (W) und Gewicht (kg)

i2:H43  Wertauswahl der Funktionen: Uhrzeit-Dauer-Wah!l der Programmnummer

12



4 Bedienung

3.4 Zubehor

Beschadigung durch falsche Behandlung! Schneiden Sie nicht mit Messern oder

Schneidradern im Zubehor.

A Verwenden Sie kein Metallzubehér beim Mikrowellenbetrieb.

Glas-Drehteller mit Auflagering

= Direkte Auflage bei Mikrowellenbetrieb.
= Die max. zuldssige Beladung betragt 4 kg.

Abdeckhaube

Verhindert ein Austrocknen des Gargutes.
= Verhindert eine Verschmutzung des Garraumes.
= Verklrzt die Gardauer.

4  Bedienung

4.1  Grundsatzliche Vorgehensweise

= Startbildschirm mit aktueller Zeit (1).

= Das Auswahlen der Hauptfunktionen: Mikrowelle,
Auftauen Fleisch und Auftauen Brot, erfolgt durch
Taste (2).

= Das Einstellen der gewiinschten Leistung, Ge-
wicht und Uhrzeit, durch Antippen von — / + oder
Wischen des Sliders — (3).

« Taste O antippen, um die gewtlnschte Dauer ein-
zustellen (3).

Eine Anderung der bestehenden Einstellung kann
jederzeit mit Taste O verworfen werden, ohne
dass der Wert des Bedienschrittes Ubernommen
wird (4). Das Gerat wechselt zurlick in den Start-
bildschirm (1).

Das Bestéatigen mit Taste D> iibernimmt die Ein-
stellung und startet das Gerét (4).

» Durch Antippen der Taste O wahrend des Be-
triebs wird eine Pause aktiviert. Durch Antippen
von D> wird der Betrieb fortgesetzt. Durch erneu-
tes Antippen von O wird der Betrieb beendet (4).

13



4 Bedienung

4.2 Geratefunktionen anwenden

Mikrowelle

Die Einstellung der Leistung (Einstellbe-
reich 100—900 W, wahlbar in 100 W
Schritten) und Dauer gemass folgendem
Ablauf vornehmen:

2:43
g 0- o>
/Q)
wfﬂn
pup ]
Elo-—+0ob>
“200

3 = -
L R
O_ +O D>
* 100 0300

-4

w

':I

i
[

Bo-—
OX

03:0
>v //17

Programme: Auftauen Fleisch und
Auftauen Brot, mit Gewichtsangabe in kg

2 x antippen um Auftauen Fleisch

(d-01) oder 3 x antippen um Auftauen
Brot (d-02) zu verwenden. Das Gewicht ist
wahlbar von 0.1 kg bis 2.0 kg. Die Dauer
ist vom Gewicht abhangig und nicht wahl-
bar.

il .

*

[}
kg 1.

\O +O[>

*o

2540

.09
Bo-—— ,5g
O X l>v’//

1@: Durch Antippen der Taste > erfolgt ein direkter Schnellstart von 500 W fir 2:00

2 Min.
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5 Mikrowellenbetrieb

5 Mikrowellenbetrieb

& Verwenden Sie kein Metallzubehoér bei Mikrowellenbetrieb.

Leistungsbereich 100—900 W (wahlbar in 100 W Schritten)
Vorschlagswert 500 W / 2 Min.
Auflage Glas-Drehteller

Speisen und Flissigkeit werden durch Mikrowellen erwarmt.

Anwendung
Vorgekochte Speisen

= Tiefkihl- und Fertigprodukte

= Flissigkeiten

Zubereitung von Lebensmitteln mit Haut oder Schale:

» Stechen Sie Lebensmittel mit Haut oder Schale wie Kartoffeln, Tomaten, Wirste, Krus-
tentiere oder Ahnliches mit der Gabel ein. Andernfalls kann entstehender Dampf nicht
entweichen und die Lebensmittel kdnnen platzen.

» Vor dem Garen Eier aufschlagen und verriihren.

» Bei Spiegeleiern: Eidotter vor dem Garen anstechen

\ s
<~

Gargut moglichst nach der Halfte der Gardauer wenden oder mischen.

/0

~

5.1  Anwendungshinweise

& Kapitel «Sicherheitshinweise» beachten.

Porzellan-, Keramik- und Tongeschirr weist Hohlraume auf, die sich mit Wasser fll-
len kdnnen. Berstgefahr! Herstellerangaben beachten.

Flar Mikrowellen- und Kombibetrieb geeignet

g

% Far Mikrowellen- und Kombibetrieb nicht geeignet

Fur Mikrowellenbetrieb gut geeignet |§_|
Hitzebestandiges Glas, z. B. Pyrex

= Porzellan

= Mikrowellengeeigneter Kunststoff

= Silikonformen

Fur Mikrowellenbetrieb zugelassen D

= Aluverpackungen von Fertigprodukten
Niedriger und hoher Gitterrost

R
eoll

Fir Mikrowellenbetrieb verboten ¢

= Gusstopfe
Blechformen

= Alufolien

= Kuchenbleche

= Geschirr mit Goldrand oder Metalldekor
Fleischthermometer
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6 Weitere Anwendungen

5.2  Tipps zum Mikrowellenbetrieb

& Mikrowelle erst einschalten, wenn sich Lebensmittel im Garraum befinden.

» Decken Sie Lebensmittel beim reinen Mikrowellenbetrieb zu, damit sie nicht austrock-
nen. Zum Zudecken eignen sich Mikrowellenhauben, Glas- oder Porzellandeckel so-
wie mikrowellengeeignete Folie.

Beim Mikrowellenbetrieb kann der Garraum feucht werden. Um unangenehme Gerliche

und Korrosion im Garraum zu vermeiden, bitte Folgendes beachten:

» Flissige und dampfende Lebensmittel zudecken — ausser, wenn sie knusprig bleiben
sollen.

» Wasserrickstande und Verschmutzungen mit einem weichen Lappen auswischen, um
Korrosion und Geruchsbildung zu vermeiden.

» Bei Betriebsende die Gerétetlr in Raststellung offen lassen, bis der Garraum abge-
kihlt ist, um Gerateschaden zu vermeiden.

~ Falls Speisen angetrocknet sind: Die Gardauer verkirzen oder die Leistung redu-
Zieren.

6  Weitere Anwendungen
6.1  Auftauen

Mit den beiden *0 «Auftauprogrammens» kénnen Fleisch und Brot schonend und schnell
mit Mikrowelle aufgetaut werden. Der Einstellbereich betragt 0.1 kg bis 2.0 kg. Nach Ein-
gabe des Gewichts wird der Ablauf mit Dauer und Mikrowellenleistung automatisch an-
gepasst. Die besten Auftauergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die gefrorenen Lebensmittel
unmittelbar nach dem Entnehmen aus dem Gefrierfach im Geréat auftauen. Flache Le-
bensmittelverpackungen werden gleichméssiger aufgetaut als kompakte runde Verpa-
ckungsformen.

Verfligbare Programme:

d-01  Auftauen Fleisch d-02 Auftauen Brot

Vorgehen
» Legen Sie das Auftaugut direkt auf den Glas-Drehteller.

> 2x antippen, um «Auftauen Fleisch» zu wahlen.
> 3x antippen, um «Auftauen Brot» zu wahlen.

& Verwenden Sie kein Metallzubehdér bei Mikrowellen-Betrieb.
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6 Weitere Anwendungen

6.2 Timer

Der Timer funktioniert wie eine Eieruhr. Er kann nur eingestellt werden, wenn kein Mikro-
wellenbetrieb aktiv ist.

Timer einstellen und starten

» 1x Taste Q antippen.
— Anzeigeelement 00:00 erscheint auf dem Display.
» Mit —/+ oder — (Slider) die gewiinschte Dauer im Einstellbereich von 0:05 bis 95:00
(5 Sek bis 95 Min) auswahlen.
» Taste > antippen, um Wert zu bestatigen und Timer zu starten.
— Im Display wird die ablaufende Restdauer eingeblendet.
— Nach Ablauf der Dauer ertdnt 5x ein Signalton, das Gerat wechselt in den
Standby-Modus.

Timer vorzeitig beenden

» Wahrend des aktiven Timers hat ein Offnen/Schliessen der Tiiren keinen Einfluss auf
den Timer. Um den Timer umgehend zu beenden: Taste O antippen.
— Timer wird beendet.

Hinweis: Die Uhrzeit kann wahrend aktivem Timer nicht abgefragt werden.

6.3  Kindersicherung
Die Kindersicherung soll ein zufalliges Einschalten des Gerates durch Kinder verhindern.
Kindersicherung einstellen und starten

» Taste O antippen und mind. 3 Sek halten.

— Kindersicherung wird aktiviert.

— Anzeigeelement & erscheint auf dem Display.
Aktive Kindersicherung beenden
» Taste O antippen und mind. 3 Sek halten.

— Kindersicherung wird deaktiviert.

— Anzeigeelement & wird ausgeblendet.
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7 Pflege und Wartung

7  Pflege und Wartung

Verbrennungsgefahr durch heisse Oberflachen! Vor der Reinigung Geréat und Zu-
behér abkiihlen lassen. Bei Schaden an Gerétetlir oder Tiirdetektion darf das Ge-
rét nicht mehr benutzt werden. Diese Teile regelméssig tberprifen.

Verwenden Sie nur weiche Tiicher zur Reinigung. Benutzen Sie keine scheuern-
den, basischen oder sauren Reinigungsmittel, scharfen oder kratzenden Metall-
schaber, Metallwatte, Schwamme usw. Diese Produkte beschadigen die Oberfla-
chen. Zerkratzte Tirglaser kobnnen zu Glasbruch fiihren. Reinigen Sie das Gerat
niemals mit einem Dampfreinigungsgerat.

7.1 Aussenreinigung

» Oberflachen und Display mit weichem, mit Spilwasser angefeuchtetem Tuch reinigen.
» Mit weichem Tuch trocknen.
» Verschmutzungen oder Reste von Reinigungsmitteln sofort entfernen.

7.2  Garraum reinigen
& Drehteller und ggf. Drehtellerauflage nach dem Reinigen unbedingt wieder einset-
zen

» Vor dem Reinigen sdmtliches Zubehodr aus dem Garraum entfernen.

» Den Garraum regelmé&ssig reinigen, besonders wenn Speisen Ubergelaufen sind.
Fettspritzer oder Speiseresten sofort auswischen.

» Verschmutzungen maglichst bei noch handwarmem Garraum feucht auswischen. Ein
weiches, mit Spllwasser angefeuchtetes Tuch benutzen und mit einem weichen Tuch
nachreiben.

» Bei hartnackigen Verschmutzungen ein Glas Wasser 2-3 Minuten mit maximaler Mi-
krowellenleistung erhitzen. Durch den entstehenden Dampf wird der Schmutz aufge-
weicht.

» Zur Bekdmpfung von unangenehmen Gerlichen ein Glas Wasser mit Zitronensaft 2—
3 Minuten mit maximaler Mikrowellenleistung erhitzen.

7.3  Geréatetir reinigen

» Geratetlr mit weichem, mit Spllwasser angefeuchtetem Tuch reinigen.
» Mit weichem Tuch trocknen.

“{< Die Geréatetlr darf aus sicherheitstechnischen Griinden nicht entfernt werden.

7.4  Zubehodr reinigen

» Der Glas-Drehteller kann im Geschirrspuler gereinigt werden, jedoch reduziert sich da-
durch die Antihaftwirkung. Die Reinigung von Hand wird empfohlen.
» Die Abdeckhaube darf nur von Hand gespult werden.
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8 Stérungen beheben

8  Stérungen beheben
8.1  Fehlerbehebung

Problem Mégliche Ursache Behebung

= Gerat funktioniert = Sicherung der Hausinstallati- »
nicht on hat ausgel6st. >

Sicherung ersetzen.
Sicherungsautomaten wieder
einschalten.

v

= Sicherung I6st mehrfach aus.

Service kontaktieren.

= Unterbruch in der Stromver- »

Stromversorgung Uberprifen.

sorgung.
= Gerat ist defekt. » Service kontaktieren.
= Beleuchtung = Beleuchtung defekt. » Service kontaktieren.

funktioniert nicht

Gerausche treten = Betriebsgerdausche konnen  Diese Gerdusche sind normal.

beim Betrieb auf wahrend des gesamten Be-
triebs auftreten (Schalt- und
Liftergerausche).

8.2 Nach einem Stromunterbruch

‘/@:’ Die Benutzereinstellungen bleiben erhalten.

Kurzzeitiger Stromunterbruch wéhrend des Betriebs

— Der aktuelle Betrieb des Gerates wird abgebrochen.

— Der Startbildschirm erscheint.
Léngerer Stromunterbruch

Nach einem langeren Stromunterbruch wird eine Erstinbetriebnahme durchgefihrt. Die
Uhrzeit muss zwingend neu eingestellt werden, damit das Geréat wieder betrieben werden

kann. Weitere Einstellungen sind nicht erforderlich.
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9 Technische Daten

9 Technische Daten

Aussenabmessungen

» Siehe Installationsanleitung
Elektrischer Anschluss

» Siehe Typenschild 1

9.1  EcoStandby

Zur Vermeidung von unnoétigem Energieverbrauch ist das Gerat mit der Sparautomatik
«EcoStandby» ausgeristet.

5 Minuten nach Programmende erlischt die Innenbeleuchtung und nach 20 Minuten das
TouchDisplay. Der Stromverbrauch wird auf ein absolutes Minimum reduziert. Dennoch
bleiben die Sicherheitsfunktionen aktiv.

Gemaéss EU-Verordnung Nr. 2023/826

Aus-Zustand W -
Bereitschaftszustand W -
Bereitschaftszustand mit Informations- oder Statusanzeige W 0.67
Vernetzter Bereitschaftsbetrieb W -
Zeit, die das Gerat ben6tigt, um automatisch in den jeweiligen | Min 20

Energiesparmodus zu gelangen

10  Entsorgung
10.1  Verpackung

Kinder durfen auf keinen Fall mit Verpackungsmaterial spielen, da Verletzungs-
bzw. Erstickungsgefahr besteht. Verpackungsmaterial sicher lagern oder auf um-
weltfreundliche Weise entsorgen.

10.2 Sicherheit

Machen Sie das Geréat unbenutzbar, damit Unfalle durch unsachgemésse Verwendung

(z. B. durch spielende Kinder) vermieden werden:

» Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz. Bei fest installiertem Gerét ist dies durch einen
konzessionierten Elektriker vorzunehmen. Schneiden Sie anschliessend das Netzkabel
am Gerat ab.
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10 Entsorgung

10.3 Entsorgung

mmm Das Symbol «durchgestrichene Mulltonne» erfordert die separate Entsorgung
von Elektro- und Elektronik-Altgeraten (WEEE). Solche Gerate kénnen gefahrliche und
umweltgefahrdende Stoffe enthalten.

Diese Gerate sind an einer ausgewiesenen Sammelstelle flr das Recycling von elek-
trischen und elektronischen Geraten zu entsorgen und dirfen nicht im unsortierten
Hausmdill entsorgt werden. Dadurch tragen Sie zum Schutz der Ressourcen und der
Umwelt bei.

Fir weitere Information wenden Sie sich bitte an die ortlichen Behdrden.
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11 Service & Support

11 Service & Support

= Im Kapitel «Stérungen beheben» erhalten Sie wertvolle Hinweise bei kleineren Be-
Y triebsstérungen. So ersparen Sie sich die Anforderung eines Servicetechnikers
und die daraus mdglicherweise entstehenden Kosten.

Die V-ZUG-Garantieinformationen finden Sie unter www.vzug.com —Service
—Garantieinformationen. Bitte lesen Sie diese aufmerksam durch.
Registrieren Sie Ihr V-ZUG-Gerat bitte umgehend:
= online via www.vzug.com —Service ~Garantieerfassung oder

mittels der beigelegten Registrierkarte.
Sie profitieren so bei einem moglichen Stérungsfall bereits wahrend der Garantiezeit des
Gerates von bester Unterstlitzung. Fir die Registrierung benoétigen Sie die Serialnummer
(SN) und die Geratebezeichnung. Sie finden diese Angaben auf dem Typenschild Ihres
Geréates.
Meine Geréateinformationen:

SN: Gerat:
Halten Sie diese Gerateinformationen bitte immer bereit, wenn Sie mit V-ZUG Kontakt
aufnehmen. Vielen Dank.

Ihr Reparaturauftrag

Uber die kostenlose Servicenummer 0800 850 850 gelangen Sie direkt an Ihr nachstes
V-ZUG-Service-Center. Bei |hrer telefonischen Auftragserteilung vereinbaren wir mit lhnen
einen auf Wunsch umgehenden Besuchstermin vor Ort.

Allgemeine Anfragen, Zubehdr, Servicevertrag

Gerne hilft Innen V-ZUG bei allgemeinen administrativen und technischen Anfragen,
nimmt Ihre Bestellungen flr Zubehdr und Ersatzteile entgegen oder informiert Sie lber
die fortschrittlichen Servicevertrage. Sie erreichen uns dazu unter Tel. +41 58 767 67 67
oder via www.vzug.com.
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Kurzanleitung

o - + O D
Funktionstasten
= Mikrowellenfunktionen
Q Dauer, Timer, Uhrzeit

— Wert (Leistung-Dauer-Gewicht-Uhrzeit) reduzieren
— Wert mit Slider erhéhen/reduzieren

+ Wert (Leistung-Dauer-Gewicht-Uhrzeit) erhdhen
0] Abbrechen, Ausschalten, Pause, Kindersicherung
> Start, Schnellstart

Anzeigeelemente

% Auftauen

= Mikrowelle

& Kindersicherung

O Garraumbeleuchtung
Q Timer

-l Dauer

@ Uhrzeit

05 Auswahl der anwendbaren Leistung (W) und Gewicht (kg)

243 Wertauswahl der Funktionen: Uhrzeit-Dauer-Wah!l der Programmnummer

1155421-02

V-ZUG AG, Industriestrasse 66, CH-6302 Zug
Tel. +41 58 767 67 67

info@vzug.com, www.vzug.com
Service-Center: Tel. 0800 850 850
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